ERSTES OSTERREICHISCHES
INSTITUT FUR KAFFEE-EXPERTEN-AUSBILDUNG WIEN

EINLADUNG

An alle Mitglieder und Kaffeeinteressierte!

Ich mochte euch im Namen des Instituts gerne zu untenstehender Veranstaltung
einladen.

Thema: Kaffee aus Lupinen —Kaffee Ersatzmittel aus 100% Lupinen

Kaffee aus Lupinen: Der Geschmack von Lupinenkaffee ist echtem Kaffee sehr
ahnlich. Besonders gut eignet sich Lupinenkaffee, wenn man sich einen ,Kaffee”
zwischendurch wegen des Geschmacks gonnen will. Das Hauptargument fur

Lupinenkaffee ist, dass er weder Koffein noch Kaffeesauren enthalt. (‘lf)
Vortragender: .

Herr Johann Krois W”
WagnitzstralRe 57

A-8073 Feldkirchen/Graz kaffee

Vom Grazer Feld ins Haferl

Datum: Freitag, 15.11.2019; 18:00 Uhr (dauert cirka 1 bis 1,5 Stunden)
Treffpunkt: Volkshochschule Hietzing; Hofwiesengasse 48, 1130 Wien, 1.Stock
Edelbauer

Anmeldung bitte unter: info@kaffee-experten.at

Achtung: Teilnehmerzahl begrenzt!
Freue mich auf euer zahlreiches Erscheinen, eine erfolgreiche Veranstaltung
und auf ein Wiedersehen!

Richard Heschl, BEd.
Prasident

Tel. 0664/7828100
8282 Loipersdorf, Mittereckweg 94
Mail: r.heschl68@gmail.com; info@kaffee-experten.at
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